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Baldiri Miret, president executiu del Grup LAMIRSA,
és el Premi Cambra 2017 al Lideratge Empresarial

Baldiri Miret, juntament amb el seu germa Salvador, van fundar I’any 1959 Laboratorios Miret
(LAMIRSA) per a la fabricacié i comercialitzacié d’additius quimics per a diferents sectors
industrials. Cinquanta-vuit anys després, és el president executiu del Grup LAMIRSA. Baldiri
Miret ha estat I'impulsor d’'un projecte empresarial altament especialitzat gestat per abastir
les necessitats d’un sector industrial que -coincidint amb un incipient procés de creixement
industrial al pais- precisava de components auxiliars per millorar la conservacié i el rendiment
dels productes i mantenir les seves propietats en la fabricacié de paper, pintura, detergents,
plasticsi pelli cuir, aixi com tractaments d’aigua per a refineries i petroquimiques, entre altres.
Amb una actitud emprenedora i innovadora i una alta capacitat de visié empresarial, es va
avancgar a les tendéncies del seu moment en sectors i productes que haurien de ser claus en el
futur, no només en la industria siné també en el sector de I’alimentacié. El Grup LAMIRSA esta
avui format per LAMIRSA, per abastir especificament el sector industrial, i VEDEQSA i
VEDEQSA INC, orientades particularment al sector alimentari i cosmeétic.

Un ferm compromis amb I'activitat de recerca i la innovacio, una alta capacitat tecnologica i un
solid know-how propi, junt amb una convencuda vocacié internacional, expliquen el creixement
de 'activitat d’un grup empresarial capdavanter i una consolidada reputacid de la seva marca a
nivell internacional que I'ha portat a ser considerat un referent en el sector de les especialitats.
El Grup LAMIRSA, que ha estat pioner a nivell internacional en el desenvolupament de la
tecnologia de la microencapsulacid, ha revolucionat el mercat de la conservacié alimentaria amb
la introduccidé al mercat del Lauroil Arginat d’Etil (LAE) un nou additiu amb major capacitat
antimicrobiana i innocuitat biologica, reconegut per les autoritats internacionals de seguretat
alimentaria. A través de VEDEQSA, el Grup s’ha convertit en un subministrador de referéncia de
productes encapsulats per al sector alimentari. Per la seva part, LAMIRSA és avui un dels
principals productors del fungicida TCMTB per a la industria de la pell i el cuir.

Amb un equip professional de 120 persones, el Grup LAMIRSA compta amb un centre de
produccié de 33.000 m2 a Terrassa per cobrir els mercats nacional i internacional. Amb una
consolidada activitat internacional, 'empresa comercialitza els seus productes a més de 60
paisos i el volum de les exportacions representa el 52% del total de la facturacié. Amb VEDEQSA
INC el grup esta present als Estats Units i compta amb dos delegacions a Italia i Alemanya i una
solida xarxa de distribuidors a tot el mén.

Posteriorment a la seva fundacio, 'empresa va passar a convertir-se en societat anonima I'any
1962 amb la incorporacid de Ramon Parés, Agusti Contijoch i Antoni Autonell. Orientada
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especialment al mercat nacional, 'empresa importava materies primeres de natura molt diversa
per a la produccié d’additius especifics que serien proveits a les empreses tan del sector
industrial com alimentari. L'any 1967 es funda VEDEQSA la qual s’especialitza en la
comercialitzacio dels additius per al sector alimentari, iniciant aixi un procés de diversificacié de
mercats i de linies de negoci sota el paraiglies del Grup. LAMIRSA, per la seva part, es consolida
com la marca dels productes dissenyats i desenvolupats exclusivament per al sector industrial.

L’any 1971 entra en funcionament la unitat de R+D+i amb la creacié d’un laboratori propi per a
I'activitat de recerca i desenvolupament de sintesi propies, activitat que des de l'inici ha format
part del core business del negoci. Una unitat de recerca que actualment esta formada per sis
laboratoris especialitzats al carrec d’'un equip professional especific de 20 persones.

On rau l'excel-lencia del Grup LAMIRSA? “Rigor cientific i métode estructurat i capacitat
innovadora de I'equip professional en el procés d’investigacié a petita escala i de fabricacio
posterior a gran escala, juntament amb una especial cura en la seleccid de les matéries primeres,
defineixen alguns aspectes que caracteritzen les empreses que formen el grup. De fet, arribem
on no arriben les grans multinacionals”. | és que la flexibilitat per adaptar-se als canvis de la
demanda i I'oferta que ofereixen les empreses, com LAMIRSA o VEDEQSA, els permet competir
en un mercat dominat per companyies multinacionals de major dimensié i donar resposta i
servei a demandes especifiques que requereixen de productes customitzats i adaptats
especificament a les seves necessitats.

El valor competitiu del Grup LAMIRSA se centra en la seva capacitat de recerca que se sustenta
per una solida politica d’inversions en modernitzacié i adquisicié de nous equips.

Baldiri Miret puntualitza que “estem molt orgullosos de la nostra propia capacitat de generar
recerca interna i aquesta visio ens ha permeés apostar per significatives inversions en equipament
de R+D+i, a més a més de mantenir un equip professional altament qualificat i experimentat, per
poder donar resposta a les noves oportunitats des d’una perspectiva innovadora. Déna resultats
i el mercat ho aprecia. D’igual forma, aquesta capacitat ens permet establir col-laboracions amb
empreses multinacionals en diferents projectes.”

Precursors en el desenvolupament de nous productes

Si bé des dels seus inicis el Grup LAMIRSA ha experimentat una solida trajectoria en el
desenvolupament de nous productes tant per al mercat industrial com per a I'alimentari, és a
partir de I'any 2000 quan el grup pren un especial impuls amb una significativa capacitat de
diferenciacié competitiva que el fa ser considerat precursor en el desenvolupament de noves
tecnologies i nous productes amb alt valor afegit tant per al sector alimentari com industrial.
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Dins del sector alimentari, és especialment reconegut I'additiu de la gamma Mirenat que fou
resultat del procés de sintesi basat en la molécula LAE (Lauroil Arginat d’Etil) que, patentat pel
Grup LAMIRSA, va significar un avang crucial en el desenvolupament de productes de nova
generacio per a la conservaciod dels aliments per la seva alta eficacia antimicrobiana i innocuitat.
La sintesi, patentada a nivell mundial per LAMIRSA i coneguda a tot el mén amb el nom registrat
de LAE, va ser creada després d’un procés d’investigacié que des de lI'any 1995 es va
desenvolupar conjuntament amb el Consell Superior d’Investigacions Cientifiques. Per a Miret
“a Espanya no hi havia proveidors de productes base per a la fabricacid d’additius alimentaris;
va ser una oportunitat i, amb visio de futur, vam ser promotors d’un projecte de recerca cientifica
que va conduir al desenvolupament d’un nou producte que, amb origen a Terrassa, ha tingut un
impacte d’abast internacional”.

A diferencia d’altres substancies utilitzades com a conservants com els nitrits o els benzoats, el
LAE forma part dels productes de nova generacié que ha estat caracteritzat de forma moderna.
Com a conservant alimentari a Europa, el LAE esta destinat als productes carnis tractats amb
calor havent-hi en curs els estudis necessaris per ampliar els camps d’aplicacié tal i com ja esta
autoritzat als EUA i altres paisos. A més a més d’allargar la vida util dels aliments, aporta
seguretat alimentaria perque és eficag contra els patdogens. Reconeguda en I'ambit cientific
internacional per les seves propietats antitoxina, esporicida i antivirica, el LAE també és utilitzat
com a additiu en cosmétics i productes d’higiene personal.

Responent als exigents requeriments de les autoritats alimentaries de la FDA (USA) i la CODEX
d’abast mundial i compleix els criteris de certificacid verda, el LAE es comercialitzat des de I'any
2005 als Estats Units i no va ser fins a I’'any 2014 que va ser aprovat per les autoritats europees
reguladores dels aliments per ser utilitzat com a additiu conservant per al sector de
I'alimentacio. “Es un mercat molt complex en el que, en I'ambit dels additius alimentaris, no és
facil introduir nous productes d’ultima generacié al mercat quan I’eficacia de les substancies
existents no esta qliestionada o revisada per les autoritats alimentaries”. Les autoritats en
seguretat alimentaria de I'UE van tenir en compte les recomanacions del prestigiés Dr.
Borzelleca, expert america en seguretat alimentaria reconegut internacionalment, que va
encapgalar I'equip d’especialistes front les autoritats europees per avalar els atributs del LAE en
termes d’eficacia i seguretat, destacant I'alta innocuitat, I'alta propietat antimicrobiana i I'alta
eficiencia a I’hora d’inhibir bacteris i patogens. Aixi, el Grup LAMIRSA va rebre 'autoritzacié de
I’'UE per al nou additiu LAE amb I’assignacié del numero E-243, recollit en el Reglament UE n2
506/2014 de la Comissid, en el que s’estableixen els seus usos com a conservant en determinats
productes carnis tractats termicament. Una fita “que consolidava la posicié del Grup a nivell
internacional com a empresa innovadora en el desenvolupament de productes de nova
generacio”. Baldiri Miret, per a qui la tendéncia de futur s’orienta en I’encapsulacié que, amb
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més baixes quantitats de conservants, permet allargar més la vida dels productes i oferir més
innocuitat per a les persones, “ara el nostre proper objectiu passa per implementar la tecnologia
de la microencapsulacio en el LAE”.

Pioners en les tecnologies de la microencapsulacio i fluorescéncia

El futur en la fabricacié d’additius passa per I'encapsulacié que, mitjancant un procés de
recobriment, protegeix les propietats d’'un determinat actiu i contribueix a que aquest s’alliberi
de forma controlada i en el moment apropiat durant el procés de fabricacid del producte
industrial, alimentari o cosmeétic. Aixd permet augmentar |’eficacia dels actius i reduir el procés
d’alteracié causat per microorganismes.

Una tecnica que, de fet, ja aplica el Grup LAMIRSA. Va ser pioner a Espanya en el
desenvolupament de la tecnologia de la microencapsulacié tant per al sector industrial com
I'alimentari.

Per altra part, el Grup va llangar I'lany 2008 un nou sistema de monitoritzacid i control que,
utilitzant la tecnologia de la fluorescéncia, proporcionava major optimitzacio i precisié en els
processos i sistemes de tractament d’aiglies industrials, assegurant una major efectivitat en el
seu manteniment i rendiment. El nou desenvolupament promogut per LAMIRSA va comptar
amb el suport explicit del CDTI.

Un producte singular

Els additius son uns productes, en la majoria de casos, de sintesi que es caracteritzen per ser
unes substancies d’alt efecte multiplicador de manera que es requereixen de quantitats baixes
en totes les aplicacions a les quals estan destinats per obtenir els efectes optims. Una dada: per
a cada 1.000 kg de carn es requereixen un total de 160 grams de conservant de la gamma
Mirenat (LAE).

Impel-lits per la propia idiosincrasia del producte que desenvolupa i fabrica, el model de
creixement adoptat pel grup s’ha basat en una politica de diversificacié de productes i de
mercats, basat en wuna intensa i constant activitat d’R+D, i una solvent politica
d’internacionalitzacid, que I'empresa inicia I'any 1980. Un model que ha permes al grup afrontar
la darrera situacié de crisi economica dels anys 2008/2009 “que vam acusar sobretot al mercat
nacional, pero que vam poder compensar per I’activitat internacional per a la qual cosa ha calgut
una constant adaptacio a les normatives legals de cada moment i pais” i que els garanteix fer
front als projectes de futur amb optimisme. Durant I'any 2016, I'empresa ha produit i
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comercialitzat un total de 11.500 tones de producte destinat al sector industrial i 1.500 tones de
producte destinat a la indUstria alimentaria.

Col-laboracié universitat-empresa

En I'ambit de la recerca, destaca el paper actiu del Grup LAMIRSA en la investigacié i recerca per
a nous projectes en col-laboraci6 amb centres de recerca i universitats nacionals i
internacionals.“Cal ser actius en la innovacioé i promoure projectes de recerca. Només amb
productes formulats no acabes tenint el reconeixement de les empreses de fora”. Destaca el
paper actiu del Grup en el desenvolupament de projectes conjuntament amb centres de recerca
i organitzacions internacionals de caracter cientific, com sén el CSIC, universitats (la UB, la UAB,
la UIB, la University of Massachusetts, la University of New Jersey, la University of Texas i la
University of Wisconsin), centres tecnologics i entitats privades, com ABC Labs, Colipa i
Huntingdon Life Sciences, aixi com el seu paper actiu en I'impuls i desenvolupament de
publicacions i estudis de caracter cientific avalats per la catedra de 'UNESCO.

El Grup LAMIRSA és membre de la Fundacio Triptolemos i col-labora amb la catedra promoguda
des del 2010 per la fundacié i avalada per la UNESCO sobre “Ciéncia i Innovacio per al
desenvolupament sostenible: seguretat i produccié alimentaria global”. En I'ambit de la gestié
tecnologica, el Grup, a través de VEDEQSA, ha participat activament en la publicacié al marg del
2017 del document d’opinid elaborat per aquesta fundacié “La ciéncia per a la disponibilitat
sostenible i la seguretat alimentaria en les técniques de conservacié. Components conservants i
antioxidants”.

Terrassa, dimecres 21 de juny de 2017



